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 چکیده

، دهی، استفاده از ازنبندی، اشعههای مختلفی مثل فومیگاسیون، انواع بستهسیابقه و هدف: تا کنون روش

خرما مورد استفاده برار گرفته است  ماندگاری میوهاسیتفاده از سیرما و انجماد و غیره برای افزایش زمان 

از تو ید خرمای کشیییور  91هنوز هم مدود % وجودینبااکیه هر یک معایب و مزایای خا  خود را دارد. 

سیینجی تو ید کمپوت خرما و بررسییی مکانبنابراین هدف از این مطا عه ا؛ شییودتبدیل به ضییایعات می

 کی، میکربی و مسی آن بوده است.های فیزیکوشیمیایی، ر و وژیویژگی

با اسیییتفاده از تکنو وژی از خرمای ربم زاهدی و  تیمار مختلف کمپوت خرما 97تعیداد هیا: مواد و روش

 C 611°دهی در )مرارت ادم (،5/9و  1/8، 5/8)در سه مقدار  pHاز ترکیب سیه هردل )مانع( ترکیبی و 

تو ید  درصیید( 11و  15، 71ده جامد محلول شییربت به ما)با افزایش  wa دبیقه( و 91و  95، 91به مدت 

، 94، 96، 68، 7، 6در  ول شش ماه و در روزهای . گردیدشید. از شییره خرما به عنوان شیربت استفاده 

مورد ارزیابی برار ویسییکوزیته و سییختی ، ، ماده خشییکبریکس ،pHمقدار  641و  651، 691، 31، 11

گیری اندازهها و این مدت با بررسیییی وضیییعیت ظاهری کمپوتهای میکروبی نیز در  ول ویژگی گرفت.

وامد افت کرده بود  6/1به میزان  pHگذاری انجام شییید. در مواردی که خانهپس از زمان گرم pHمقدار 

های گرمادوسییت انجام یافت. ارزیابی های مزوفیل و باکتریکشییت میکروبی برای کپک و مخمر، باکتری

دیده به صورت ماهانه در مدت شش ماه انجام نفر ارزیاب آموزش 61همکاری  گرا بامسی از نوع محصول

و محاسییبه ضییریب همبسییتگی  دانکن رفه و آزمون تعقیبی یک واریانستحلیل با اسییتفاده از  گرفت.

های مختلف بر زمان و بریکس-به بررسی اثر اسیدسیتریک، ترکیب دما 15/1در سیط  امتمال  پیرسیون

کمپوت خرما در  ول زمان مطا عه پرداخته شیییمیایی، ر و وژیکی، میکروبی و مسییی های فیزیکوویژگی

 شد. 

در . (>15/1p) داری افزایش یافتها در  ول زمان مطا عه به صیییورت معنیتمامی نمونه pH ها:ییافتیه

 (>15/1p)داری بایکدیگر متفاوت بودند صیییورت معنیمقدار بریکس به 5/9و  pH 5/8 ،1/8تیمارهای با 
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در  pHافزایش  .دار نبودها معنیهای ماده خشیک، ویسکوزیته و سختی تفاوتدر ما یکه در مورد ویژگی

داری بر ویسیکوزیته و سختی بافت نداشت. افزودن اسیدسیتریک سبب توبف اثر معنی ول زمان مطا عه 

بودند بین  5/9و  5/8او یه  pHها در تمامی موارد شییید. در تیمارهایی که دارای رشییید میکروارگانیسیییم

، ماده خشک . بریکس(>15/1p) وجود داشت داردبیقه تفاوت معنی 91و  95، 91دهی های مرارتزمان

 با یکدیگر داشیییتند یداردبیقه مرارت دیدند تفاوت معنی 91و  95، 91تیمارهایی که و ویسیییکوزیتیه 

(15/1p<).  دبیقیه مرارت دییده بودند به صیییورت معنی 91تیمیارهیایی کیه( 15/1داریp<نرم ) تر از

دهی سبب های مرارتدبیقه به  ول انجامید. تمامی زمان 91ها تیمارهایی بودند که فرآوری مرارتی آن

( در >15/1pداری )ها گردید. بریکس تمامی تیمارها به صورت معنیکنترل رشد و نابودی میکروارگانیسم

به ترتیب  pHمقدار  درصییید 71و  15، 11یکس در تیمارهای با بر  ول زمیان مطیا عیه افزایش ییافیت.

داری صورت معنیبه 11سختی بافت تیمارهای با بریکس %. (>15/1p) داری کاهش یافتصورت معنیبه

میزان سختی بافت در  ول زمان مطا عه با افزایش بریکس شربت بود.  71کمتر از تیمارهای با بریکس %

( به صییورت موثری جلوی wa. افزایش بریکس )کاهش (p>15/1) کاهش یافتداری خرما به شییکل معنی

های مسییی نشییان داد ها را گرفت. میانگین امتیازات داده شییده به هریک از ویژگیرشیید میکروارگانیسییم

   . (>15/1p) دار داشتندها نسبت به هم تفاوت معنیتیمارها در این ویژگی

ه صورت موثری و دما توانست ب pH ،waهای لهریک از هردنتایب مطا عه ماضیر نشیان داد  گیری:نتیجه

 .دوهای مسی مناسب و ایمن تو ید شمحصو ی با ویژگیتا  ها گرددسبب کنترل رشد میکروارگانیسم

 داری، کمپوت خرماهای نگهخرما، زمان ماندگاری، روش های کلیدی:واژه

 


